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Sujet

1101

Support

1102

Extrait sec

Matiere

Pourcentage

Extrait sec

B. T.-\M. Patissier

matiéres premiére d'utilisation Reles Sucre Total
11% Fraises 60 %
100 % Saccharose
95 % Glucose atomisé 5%
78 % Sucre inverti 1%
100 % Stabilisateur 0.3%
Eau
Poids total 10 kg
Pourcentage 100 % 100 %
Technologie

Partie inférieure a découper par la Chambre de métiers et de I’Artisanat
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